
Pour passer
commande

Les Desserts            Les Enfants
La Cocotte des
enfants

LE FAISAN DORÉ
TRAITEUR

LA CARTE
DES FÊTES

2023

contact@lefaisandore.fr

6 za Maudon, 50300 PONTS

02.33.68.23.88

Le “Houx-houx” 
Biscuit pistache, croustillant chocolat blanc,
confit griotte et mousse griotte.

Le “Cappuccino de noël” 
Dacquoise, croquant chocolat, crémeux cappuccino
et bombe  Arabica bio.

Le “Snowy”
Moelleux amande, croustillant praliné, compotée
ananas passion, crémeux chocolat et mousse
allégée Opalys* vanille .
*Chocolat blanc

 : 
 “L’igloo de l’ours”
Biscuit muffin, mousse chocolat blanc et
coeur framboise.

Pour Noël : 
Bûche de 4 personnes 
Bûche de 6 personnes

Assortiment de
Macarons 

Ganaches chocolat coco, caramel, pistache,
framboise et passion. FÊTES

Joyeuses

Merci de passer commande avant le
20 décembre 2023 pour noël et avant
le 27 décembre 2023 pour le réveillon

du jour de l’an.
Retrait des commandes possible entre  

entre 9h et 15h30.

Commandes à passer par téléphone
ou par email.

2 3 . 3 0  €

1 5 . 6 0  €

Plateau de 20 macarons 
Plateau de 40 macarons

1 8 . 0 0  €

3 5 . 2 0  €

Bûche de noël “La
Fameuse” 
Génoise au chocolat imbibée, crème au beurre
chocolat Guanaja.

Pour le réveillon du 31/12/2023 : 
Dessert présenté en part individuelle
sauf la bûche “La Fameuse” 3 . 9 0  €

3 . 0 0  €

6 . 5 0  €
Cocotte d’aiguillettes de volaille à la crème,
écrasé de pommes de terre à la muscade.



NE PAS JETER SUR LA VOIE
PUBLIQUE. PRIX INDIQUES TTC.

Pour l'apéritif Les Poissons

2 7 . 5 0  €

Canapés froids
gourmands 

Planche de la terre à
partager (6 personnes)

Jambon italien 6
Chorizo Bellota 6
Magret fumé 6
Comté et St Nectaire 6/6
Cromesquis  jambon fromage sauce estragon 12

Planche de la mer à
partager  (6 personnes)
Saumon fumé, blinis, et crème ciboulette 6
Tataki de bonite aux cacahuètes, sauce Yakumi 6
Rillettes d’Eglefin acidulée, toasts grillés(pot de 140 g)
Wraps de cabillaud fumé et potimarron 6
Accras de poisson sauce tartare 12

2 9 . 9 0  €

Minis burgers
Briochin, comté, boeuf français, oignons confits
et sauce burger.
Plateau de 16 pièces 
(A réchauffer au four traditionnel) 2 8 . 8 0  €

Pinsa à partager 
(6 personnes)
Base crème truffée, champignons, coppa,
mozzarella et pesto de roquette.
(A réchauffer au four traditionnel) 1 6 . 5 0  €

Le Foie gras
Foie gras de canard français maison au cacao,
marmelade figues/oignons et pain tendre aux
épices.

Bulle de Noix de St
Jacques aux saveurs
antillaises
St Jacques en gravlax et marinées juste fumées,
gelée de mangue et confit passion.

1 1 . 2 0 €

9 . 2 0  €

Cocotte océane
Cocotte composée de deux noix de St Jacques,
deux gambas, saumon fumé, embeurrée de
légumes, velouté au Chardonnay.

Filet de bar 
Filet de bar, allumette de Charlotte, écrasé de
patate douce, légumes d’hiver, crémeux de
crustacés.

Pavé de filet de boeuf
Pavé de filet de bœuf français à 56 C°, mariné au
poivre 5 baies, gaufre de pommes de terre,
écrasé de butternut aux éclats forestiers et
poêlée festive de légumes. 

Palet de filet de canette
Palet de filet de canette, gastrique de cassis,
gaufre de pommes de terre, écrasé de butternut
aux éclats forestiers et poêlée festive de légumes.

Les Viandes

1 1 . 6 5  €

1 1 . 2 0  €

1 2 . 0 5  €

1 1 . 8 5  €

Plateau de 24 pièces
Plateau de 48 pièces

Assortiment de mini
bruschettas
Mini bruschettas savoyardes, normandes et
nordiques. (A réchauffer au four traditionnel)

2 0 . 4 0  €

Les Entrées froides

3 8 . 5 0  €

1 9 . 7 0  €

Plateau de 24 pièces
Plateau de 48 pièces 3 9 . 8 5  €


